HOLY BEEF SPEGIAL GUTS

Bitte beachte, dass unsere Special Cuts aufgrund ihrer besonderen
Garverfahren bis zu 60 Minuten dauern. Gerne empfehlen wir Dir
eine Vorspeise!

Ab 17.30 Uhr erhaltlich.

@ Waibhle Deinen Special Cut:

Taglich wechselnd, bitte lass Dich von unserem Servicepersonal
beraten — rare, medium rare, medium, medium well oder well done
erhaltlich!

|]|W M:H] |}IITS | H"“H“ (mit Knochen) 3“ £ p.100g
WH AI}H] I}IIIS | B“NH[SS (ohne Knochen) 12" o 100g
THUNFISCHSTEAK vom vetiow Fin 200g 200¢ p. Steak

FILETSTEAK vom Atmochsen 200g 110t p.steak

(nur wenn verfugbar)

Do you love Surf & Turf?
Dann mach aus Deinem Filetsteak ein Highlight:

+ SURF & TURF 9.9 ¢

Mit 3 gebratenen Garnelen & TONI's hausgemachtem
Krustentierschaum

@ Wahle dazu Deine Beilagen:

]t Pommes

+ 9.1t Kartoffelgratin

+ 9./t Rosmarinkartoffeln

+51¢ Grillgemiise

<0t ToNIs griiner Beilagensalat

* 55 {  sautierter Brokkoli mit Knoblauch & Jordan’s Olivenél

+69¢ Speckbohnen

@ ..und abschlieBend noch Deine Sofen und Dips:

<10t BBQ-DIP

+1Lt sourcream

+1ht Krauterbutter mit Fleur de Sel
+1ht  Barlauch-Chimichurri

+ 18t ToONrs Guacamole

+33%  Whiskey Pfefferrahm

+34% Thymianjus

BY STEFAN WENISCH

UNSER 4 G STEAK

JRY AGED"

Fir Gruppen von sechs Hungrigen
oder auch bis zu zwolf Freunden.
Unser 4 Kilo Steak ist garantiert fiir
jeden am Tisch ein Highlight!

Zu unserem erstklassigen Steak
servieren wir eine erlesene Auswahl
an Beilagen und SoRen, die den
Gaumen verwohnen.

Damit eure Steaks perfekt zubereitet
sind, bitten wir um eine Vorbestellung
von drei Tagen.

Wir freuen uns darauf, euch ein
unvergessliches Geschmackserlebnis
zu bieten!

Nur medium erhaltlich.

FUR 6 HUNGRIGE ODER
BIS 1U 12 PROBIERER 3a0.0 ¢

Dazu servieren wir...

BEILAGEN: Pommes, Rosmarin-
kartoffeln, Speckbohnen, Grillgemiise

HEISSE SOSSEN: RotweinsoRe, Sauce
béarnaise, Whiskey-Pfefferrahm

KALTE DIPS: Hot Chili BBQ-Sauce,
Krauterbutter, Sour Cream

GEWURZE: TONI's Steakpfeffer N21,
Rauchsalz, Krautersalz

Bitte 3 Tage vorher bestellen!
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